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Bodegas Saura SA“RA

Saura Cogevientos Monastrell y ighnos ag ureris
Garnacha wrovnin o lo Cong

Art.-Nr.: 621173

Gebinde: 1 x 0,75 Flasche

Alkoholgehalt: 14,50 %

Ausbau: im Kalksteintank

Dekantierzeit: 15

Farbe: Rot

Fasslagermonate: 4

Geschmack: trocken

Jahrgang: 2024

Klassifizierung: DO -> Denominacion de Origen

Rebsorten: 60% Monastrell, 40% Garnacha
Fina

Serviertemperatur:16

Trinkreife: 8

Anbaugebiet: DO Bullas

Anbauregion: Murcia

EAN: 8427778963368

Preise

Flasche 19,90 € brutto

Preis pro Liter: 26,53 €
Alle Preise inkl. 19% MwSt.

Beschreibung

Cogevientos - Bodegas Saura | Charaktervoller Rotwein aus Hochlagen Spaniens

Der Cogevientos von Bodegas Saura ist ein ausdrucksstarker Rotwein aus Spanien, der fir authentische
Herkunft, traditionelle Handwerkskunst und ein unverwechselbares Terroir steht. Die Trauben wachsen in 800 m
hohen, trocken bewirtschafteten Weinbergen auf fossilen Kalksteinablagerungen - optimale
Bedingungen flr einen Wein mit Tiefe, Frische und natirlicher Eleganz.

Herstellung & Ausbau - kompromisslose Qualitate Selektierte Trauben aus Hochlagen

* Acht Tage Maischezeit flr klare Frucht und feine Struktur

* Malolaktische Garung im franzosischen Eichenfass

* 12 Monate Reife in franzésischer Eiche fir Komplexitat und Balance

* Ein echter Estate Wine mit klarer Handschrift und Herkunft

Aroma & Geschmack - intensiv, elegant, tiefgriindig

Der Cogevientos Uiberzeugt mit einem vielschichtigen Duftprofil aus roten und dunklen Friichten, begleitet
von Kakao-, Vanille- und Krauternoten sowie zarter Wirze.

Am Gaumen ist er vollmundig, frisch und flieBend, mit balsamischen Nuancen, harmonischen Tanninen und
einem langen, tiefen Finale. Ein Wein von Ernsthaftigkeit, gewachsen in den wilden Terrassenlagen der
Sierra de las Cabras.
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Food Pairing - ideal zu kraftigen Speisen
Perfekt zu:

* Rind, Lamm & Wild

* Schmorgerichten

* kraftigen Pastagerichten

* gereiftem Kase

* oder solo flir besondere Genussmomente

Zutaten

Trauben, Konservierungsmittel (Sulfit)

Allergene

Schwefeldioxid und Sulfite
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