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Ardbeg Distillery
Ardbeg TEN Year Old Islay Single Ardbeg
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Malt Scotch Whisky Sebron Wy
Art.-Nr.: 040828
Gebinde: 1 x 0,70l Geschenkspack
Ausbau: Bourbon Fal’
Alkoholgehalt: 46 %
Anbaugebiet: Islay
Anbauregion: Schottland
Geschmack: fruchtig/stB/rauchig/torfig
EAN: 5010494195286

ArADEG
WHISKY Preise

Geschenkspack 43,90 € brutto

Preis pro Liter: 62,71 €
Alle Preise inkl. 19% MwSt.

Beschreibung

Das Aushangeschild des Hauses verfuhrt mit einem vielschichtigen Mix aus Rauch, Sif3e, Toffee und
Schokolade, gepaart mit Citrus- und floralen Noten. Der anfanglichen Sule folgen schwere Torfnoten, gepaart
mit Tabak- und Espressoaromen. 100% Ardbeg

* Farbe: Heller Goldton.
* Bukett: AuBergewbhnliche Balance und Tiefe. Pur zeigt das Aroma eine verfihrerische Mischung aus Toffee
und schokoladiger SiBe, aus Zimt und Phenolen. Frische Zitrus- und blumige Noten von Weilwein kommen zum
Ausdruck; ebenso wie das Aroma von Melone, Birne und einer leichten Sahnigkeit, phenolischen Noten der
Meeresbriese (Jod) und gerdauchertem Fisch. Hickoryholz und Kaffee lassen spater die flichtigen Noten
verblassen.
» Mit Wasser gedffnet entsteht die Tiefe des Torfs und es zeigt sich sofort ein Bukett von Phenolen mit Torf und
Leder, gefolgt von Phenolen (Karbolseife) und einer Spur von Rauch. Jedoch ist stetig die StRe von Vanille und
der Duft der Zitrusfrichte untergriindig prasent, die ebenfalls die Verfihrung und Balance erhalten.
» Geschmack: Der gleichmaligen und reinen SiiBe folgt schnell ein Bissen tiefer Torfnoten, Tabakrauch und
starkem Espresso, die dann der MelassesifSe und Lakritze nachgibt. Das Gefiihl im Mund ist erst leicht wirzig
(adstringierend), dann vollmindig und schlieRlich trocken.
* Abgang: Lang und rauchig. Eine rauchige SiiBe bleibt auf dem Gaumen, mit dem Charakter von gestochenem
Torf und stiBem, malzigem Getreide.
Ardbeg 10 Years Old "Whisky as it used to be"
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